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AMASYA

IET URUNLERiI

HAKKIMIZDA

Ulkemizde "hizli servis restoran” sektérunin lider sirketi TFI (TAB Gida
Yatirimlari) bunyesinde yer alan Ekur Et Entegre Tesisi, 2016 yili Haziran
ayinda Amasya'nin Suluova Ilcesinde faaliyete gecmistir. 100.000 m? arazi
zerine kurulu, 40.000 m2 kapali alani ve son teknoloji donanimiyla bu
dev tesis; mezbaha, et parcalama, ileri islem ve Rendering bélumleriyle
“Tam Entegre” 6zellige sahiptir.

Tesiste, en Ust seviye kalite ve hijyen standartlarinda taze et trunleri,
MAP paketli trtnler, ileri islem sarkuteri trtnleri ve dondurulmus et
arunleri tretilmektedir. Ve bu trtnler, tesisin bulundugu sehrin isminden
hareketle Amasya Et Urtnleri adi altinda sofralarimiza sunulmaktadir.

AMASYA'DA YUKSEK
URETiM TEKNOLOJiSiYLE
URETILEN URUNLERIMIZLE
SiZE GUVEN VERIYORUZ.




GUVEN

Deneyimimiz, saglam
teknolojik altyapimiz,
yenilikci anlayisimiz
ve etik degerlere olan
bagliligimiz ile size her
zaman glven vermek
icin calisiyoruz.

KALITE VE HiJYEN

Sagliginizi énemsiyoruz!
Bu bilincle sektordeki
tum gelismeleri takip
ediyor, kalite ve hijyen
standartlarimizi her
zaman en Ust seviyede
tutuyoruz.
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DEGERLERIMiz

"Et sektorunde ileri
teknolojiyi, kaliteyi ve
hijyeni birincil 6nceligi
yapmis, tuketicilerinin
memnuniyetini ve
sagligini temel ilke
edinmis, dogaya saygili,
en guvenilir sirket
olmak”

vizyonumuz! “Doganin mucizevi
imkanlarini deneyim
ve yuksek teknoloji
ile birlestirerek,
kalitesinden 6dun
vermeyen, hijyenik,
lezzetli, izlenebilir
ve gUvenilir aranler
sunmak”

misyonumuz!

DOGALLIK

Anadolu’nun verimli
topraklarindan guc
aliyoruz, dogalliga
deger veriyoruz.

CEVREYE DUYARLILIK

Dunyamizi seviyoruz!
Dogal kaynaklarimizi en
verimli sekilde kullanmay!
ve geri donusumu
destekliyoruz.

ET URONLERI



AMASYA EKUR ET ENTEGRE TESISi

Amasya Et Urunleri, yuksek teknoloji ile donatilmig

bUyukbas
h |< . . "Tam .Ent.egre'.’ tesi;imizde, alaninin uzmanlarindan olusan
ayva n e S | m | } deneyimli ve nitelikli kadromuzla, hayvan kabulunden

paketlemeye her asamanin titizlikle kontrol edildigi

bir strecte, yuksek kalite, hijyen ve lezzet garantisiyle
33 6 O O to n uretilmektedir. Bu garantinin arkasinda, Anadolu'nun verimli

topraklarindan aldigimiz gic bulunmaktadir.

et p a r(; A | daiimada PADOK VE HAYVAN KABULU

Ekur Et Entegre Tesisi'nde Gretim, uzmanlar tarafindan
buyuk titizlik ve 6zenle yapilan hayvan kabul islemi ile

ka p aS I te S | Y| e baslar. Padok alanlarinda hayvanlarin kabulu, veteriner

hekimler ve deneyimli padok personeli tarafindan,

hayvanlarin saglik raporlari, pasaport ve guncel bilgileri

Ta m E n t e g re mevzuata uygun sekilde kontrol edilerek yapilir. Padoklar

1000 buytkbas hayvan kapasitelidir. Nitelikleri uygun
olan hayvanlar, 12 saat padok alaninda dinlendirilir. Kesime

t e S | S I transfer edilmeden 6nce tekrar canli tartimlari ile veri

girisleri kontrol edilir ve kesim alanina yonlendirilir.
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PADOK KESIMHANE KARKAS iLERi iSLEM PAKETLEME SEVKIiYAT
SOGUK DEPOLAR PARCALAMA
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Uretim hattimizin ilk halkas:
olan kesimhanemizde kesilen
buyukbas hayvanlarin karkaslarr,
veteriner hekimlerimizin
kontrolinden gectikten sonra,
otomatik monoray sistemi
yardimiyla énce én sogutma,
ardindan da karkas depolarina
gelir ve karkaslar 36 saat
dinlendirilir.



KESIMHANE

“Helal Kesim"” standartlarina gére tamamen hijyenik ve
modern yontemler ile kesimi yapilan hayvanlar kesim
konveyoru ile ilerler. Konveyor hattinda, karkasin personelle en
az seviyede temasini saglamaya elverisli, ileri teknolojiye sahip
karkas bolme robotu, vakumlu Spinalcort ve buharli karkas
sterilizasyon ekipmanlari kullaniimaktadir. Uzman veteriner
hekimlerce yapilan kesim éncesi (Antermortem) ve kesim
sonrasi (Postmortem) muayenelerden ve tuketilebilir onayini
aldiktan sonra karkaslar sicak tartimlari ve veri kontrolleri
yapiimak Uzere konveyor kantarina aktarilir. Tartimlari yapilan
karkaslar duslama alanindan gecerek O C*deki én sogutma
koridorundan dinlendirilmek tzere +4 C*lik 1000 buyukbas
karkas kapasiteli soguk hava depolarina otomatik rayli
sistemle yerlestirilir.

Hammaddeden tretime kadar izlenebilirligin saglanmasi
icin, karkaslari taslyan kancalar tzerinde RFID teknolojisi
kullanilmaktadir. Sektordeki en son teknolojinin ve en st
duzeydeki hijyen kurallarinin uygulandigi kesimhanede
gunluk 400, yillik 100.000 adet buytkbas hayvan kesim
kapasitesi bulunmaktadir.

BRC FOOD

BUREAU VERITAS
Certification




KIRMIZI ET PARCALAMA HATTI VE

KARKAS DEPOLAMA

KIRMIZI ET PARCALAMA HATTI VE
KARKAS DEPOLAMA

Karkas depolarimiz 1.360 takim karkas
kapasitelidir. Burada olgunlasan karkas etler
tekrar veteriner hekimlerimizin kontroltnde
irklarina gore ayrilarak ceyrek karkas
depolarina alinirlar. Kol ve but karkaslar,
otomatik olarak PC panellerden verilen
komutlarla parcalama alaninda bulunan kol
ve but hatlarindaki profesyonel kasaplarin
masalarina gelir. Burada hem karkas
izlenebilirligi hem de personel izlenebilirligi
ERP sistemine kayit edilerek, karkaslar
kemiklerinden temizlenir.

Cikan etler yaghlik oranlari ve yapilarina gére
siniflandinildiktan sonra paketlenir. Imalatta

kullanilacak etler yari mamul depolarina,
satislik etler ise son Urtin depolarina transfer
edilir. Her bir kolinin tsttinde bulunan
etiketlerin yardimiyla izlenebilirlik son
uranden hayvanin geldigi ciftlige kadar takip
edilebilmektedir.

Parcalama hattinda 1adet but parcalama, 2 adet
kol parcalama hatti bulunmaktadir. Bu hatlarda
76 profesyonel kasapla gunluk 400 takim
buyuk bas karkas parcalanmaktadir. Parcalama
hatlari, aylik 2500 ton, yillik ise 30.000

ton kemikli et isleme kapasitesine sahiptir.
Parcalama hattinda 6zelliklerine goére ayrilan
etler, Taze Et, Sarkuteri, Ileri Islenmis Urtinler ve
Donuk Et Uranleri hatlarina dagitilir.




SARKUTERI URETIM VE
DOLUM HATTI

SARKUTERi URETIM VE DOLUM HATTI
Sarkuteri Uretim hatlarinda sucuk, salam, sosis,
fume et, jambon, pastirma ve kavurma trunleri
uretilmektedir.

Sarkuteri Gretim hattina soguk muhafaza
depolarindan gelen etler, hassasiyeti yuksek metal
dedektorlerden gecirilerek ileri teknoloji ve yuksek
kapasiteye sahip kiyma makinelerine beslenir.
Boyutlari ufaltilan etler yag 6lcim cihazindan
gecerek hedef yag degerine ulasir ve tasiyici
bantlar yardimiyla el degmeden mikserlere tasinir.
Pnomatik sinir ayirma sistemiyle tamamen sinirleri
ayrilmis olarak gekilen kiyma, trtine 6zel baharatlar
ile homojen olarak karistirilir ve otomatik dolum
makinelerine beslenerek trtine 6zel kiliflara
tamamen hijyenik olarak, el degmeden doldurulur.

Dolumu yapilan dranler aski cubuklara siralanip
aski arabalarina asilir ve fermentasyona tabi olacak
sucuk trtnleri klimatik odalara, diger salam, sosis,
jambon gibi trunler de pisirme firinlarina alinir.
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KLiIMATiK ODALAR

Son teknoloji ile donatiimis
klimatik odalar, firin ve
sogutma odalarr anlik
kontrollerinin saglanmasi
icin merkezi bilgisayar
sistemine sahiptir.

Ayrica arunlerin merkez
sicakligl, PH ve nem
6lcum parametrelerinin
izlenildigi kontrol odasl
bulunmaktadir.

KLIMATiIK ODALAR

Kontrollt atmosfere sahip olan
Klimatik odalarda sucuk trtinlerinin
fermantasyonu, pastirmalarin
kurutulmasi, etlerin dogal tutstleme
islemi ile fumelenmesi saglanir.
Klimatik odalardaki streclerde
urtne uygulanacak nem, sicaklik

ve hava sirkulasyon degerleri anlik
olarak o6lculerek takibi saglanir, tum
urtnlerimiz bu sayede mukemmel
lezzete ve yaplya ulasir.




DILIMLEME HATTI

lleri Gretim teknolojisine
sahip %100 takip
edilebilirlik sistemi ile

donatiimis tesis yapisi
sayesinde tUm Amasya Et
Urtnleri'nin dilimleme
prosesleri tamamen el
degmeden yapilmaktadir.
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DILIMLEME HATTI

Dilimli arunlerin dilimleme ve paketleme
islemi mevcut alanlardan izole edilmis
sekilde tam hijyenik kosullar ile saglanir.
Paketleme hattina giren hava, Hepa filtrelerden
gecirilerek ortamda 6zel steril oda sartlar
olusturulmustur. Bu alanda calisan personelin
kiyafetleri de 6zeldir ve sorumlu personel
harici giris-¢ikis yapilamamaktadir. Bu sayede
dilimli Granlerimizde hijyen garantimiz
saglanmaktadr.




PAKETLEME HATLARI

PAKETLEME HATLARI
lleri tretim teknolojisine sahip %100

takip edilebilirlik sistemi ile donatilimis
tesis yapisi ile tum Amasya Et Urtnlerinin

paketleme prosesleri tamamen el
degmeden yapilmaktadir.

Paketleme hatlarinda, sucuk Grdnlerine

tam otomatik vakumlu paketleme;
sosis Urtnlerine hijyenik sartlarda
kiliflardan soyulma ve cok kefeli terazi

ile porsiyonlanarak modifiye atmosferde

el degmeden tam otomatik paketleme
yapilmaktadir.

Parcalama hattindan gelen etlerin
uygun nitelikteki kisimlari, taze et
hattinda; kiyma, kusbasl, parca et
ve kofte cesitlerine donusturulerek
MAP (Modifiye Atmosferde
Paketleme) teknolojisi ile kuiguk
gramajli ambalajlar ile paketlenir.
Hijyen ve kalitenin her cesidini
tuketicilerine sunan Amasya Et
Urunleri, MAP teknolojisi ile dolumu
yapilan Grtnleri otomatik olarak
tartarak kayit altina alir.
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DONER HATTI

Turk damak tadina uygun lezzette déner

yapan doner hattimizda tim proses akisi, BRC
kalite sistemi kapsaminda HACCP uyarinca
saglanmaktadir. Uretimin her adiminda, kaliteli

ve glvenli gida Uretebilmek icin belirlenmis
kontrol kriterlerine gére pismis dilimlenmis doner,
donuk baton déner, yaprak déner, karisik déner
(kiyma+yaprak) tretimleri yapiimaktadir.

DONER HATTI




DONDURULMUS URUNLER HATTI

Kofte hattinda yillik 10.000 ton
kofte dretimi yapilabilmektedir.

ki Fluli-lrl'll | I .' , i ”” ||- J e | S

DONDURULMUS URUNLER HATTI
Ekur Et Entegre tesisi farkli tran kategorilerinde
de ileri Gretim teknolojisi ile kalite ve hijyeni
bulusturmaktadir.

Hamburger koftesi hattinda tim asamalar
izlenebilirlik sistemi ile takip altindadir. El
degmeden tamamen otomasyon ile yapilan
uretimleri sonrasi IQF spiral donduruculara gelen
uranler ilgili hattan merkez sicakliklari -18°C'ye
kadar dondurulmus olarak c¢ikar. Son olarak

metal dedektorlerden gecirilerek otomatik olarak
kolilere alinip paketlemenin ardindan -18°C donuk
muhafaza depolarina transfer edilir. Bu sayede
aranler ilk gunkd tazeligini muhafaza eder.
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LABORATUVAR

Mikrobiyoloji
laboratuvarimizda yapilan
analizler Turk Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik
Standartlari Yonetmeligi'ne
uygun kirmizi et ve ileri
islem Grunleri Gretmemizi
saglamaktadir.

MiKROBIYOLOJi LABORATUVARI
Ekur Et Mikrobiyoloji Laboratuvarr'nda
bakteriyal kulttr ekimi ve Real-Time
PCR (Polymerase Chain Reaction) analiz
metotlar kullaniimaktadir. Mikrobiyoloji
laboratuvarimizda yapilan analizler Tark
Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Standartlar
Yonetmeligi'ne uygun kirmizi et ve ileri
islem Urunleri Gretmemizi saglamaktadir.

BRC FOOD

BUREAU VERITAS
Certification




LABORATUVAR

KiMYA LABORATUVARI

Kimya laboratuvarimizda yaptigimiz analizler
yasal mevzuatlara, musteri taleplerine ve
uran spesifikasyonlarina uygun dretim
yapabilmemizde yardimci olmaktadir.
Protein, yag, rutubet, pH analizleriyle

ileri islem trtnlerinde hedeflenen besin
degerleri standardize edilmektedir.

Ayrica, akredite dis laboratuvara yollanan
numunelerimizle kapsamli besin degerleri
analizlerinin yapilmasini saglayarak
laboratuvarimizda kullandigimiz metotlarin
ve analiz sonuclarinin dogrulugu garanti
altina alinmaktadir.

AR-GE DEPARTMANI

AR-GE DEPARTMANI

Ekur Et Entegre tesisinde, yeni formulasyonlarin
olusturulacagi ve laboratuvar denemelerinin
yapilmasina uygun, mevcut trtnlerdeki kalite,
arastirma-gelistirme calismalarinin sardaraldtgi bir
adet pilot tesis olusturulmus, ayni zamanda da Grin
tadimlarini yapabilmek igin profesyonel bir mutfak
kurulmustur. Bu pilot tesiste; kuter, kiyma makinesi,
mikser, dolum makinesi, klipsleme makinesi ve tumber
mevcuttur. Tum Gretilecek olan sarkteri Grtnleri

ilk olarak bu pilot tesiste 10-15 kg'lik denemeler
halinde yapilmakta, fabrikamizda yer alan tadim ekibi
ile tadilmakta, onaylanan drunler bu sonuclara gére
endUstriyel bazda Uretilmektedir.




IZLENEBILIRLIK

Hayvanlarin dogum ve detay bilgilerinden
baslayarak, kesiminden raflardaki yerlerini alana
kadar gecen her proses; 6zel yazilimimiz ve uzman
kadromuz ile kontrol altinda tutuluyor.

1-) Urain izlenebilirlik Sistemi Nedir?

Urun izlenebilirlik sistemi tesisimiz icerisinde tretmis

oldugumuz mamullerde kullanilan her tarlt girdinin
takibini saglayan sistemdir. Bu girdiler tedarikciden
alinan hammadde dahil, kesimini gergeklestirdigimiz
hayvanlara kadar izlenebilirligi saglamaktadir.
Izlenebilirlik sistemi trinden hammaddeye dogru
ilerleyebildigi gibi, hammaddeden Griine dogru da

2-) Musteri Gézunden Faydalari

Musterilerimiz almis olduklar Granlerle alakali
olarak sorun yasamalari durumunda Grin
barkodlarinda yer alan bilgiyi tarafimiza ulastirarak
uranle alakali tum hareketleri g6zlemleyebilmemizi
ve gerceklestirilen Gretimleri tekrardan gézden
gecirmemizi saglayabilmektedirler. Benzer
hammadde kullanilan trtnlerden stoklarimizda

Asagidaki surecin tamaminda hayvan

kupe no ile eslestirme yapilarak takip
saglanir. Giren hayvan pargalanmis ete
donustigl anda ise olusan Urtne ait atanan
izlenebilirlik barkodu ile parcalama islemine
alinan hayvanlara ait ceyrekler arasinda
izlenebilirlik olusturulur.

Bu strecin devaminda tretimde kullanilan
etin izlenebilirlik barkodundan hayvan
kupe nolarina dogru izlenebilirlik yapilarak
o uretim safhasinda kullanilan ceyreklerin
bilgilerine ve devam ederek hayvan
bilgilerine erisim saglanir. Buradaki yap!
bir havuz seklinde calismaktadir. Tum bu
streclerde operatérlerimiz sahadan verileri
okutarak otomatik bir sekilde sistemimize
akisini saglamaktadirlar.

KALITE REDDI
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Hayvan Alimi Padok Giris Kesime Kalite onayi verilmezse
Kiipe No ile Takip Transfer Kalite hayvan kesimden cikar.
|
KALITE ONAYI

Kesim gerceklesir,
karkas olarak depoya girer
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iZLENEBILIRLIK

ilerleyebilmektedir. Izlenebilirlik sisteminde hayvanlarin Ceyreklenip parcalanarak

. . _ . . . N . . . . . izlenebilirlik barkoduyla ete déniisiir.
fabrikamiza giris tarihi, kesim tarihleri, parcalanma ve oldugumuz trunleri de hizli bir sekilde geri
urande kullanim tarihleri lot bazinda izlenebilmektedir. cekebilmemizi saglamis olurlar. .
Ayrica dis ted;mkglerden satm.alml:g old.uggmuz . ”” Ml vine izlenebilirlik barkodu okutularak
hammaddelerin ne zaman fabrikamiza girdigi, hangi Q iiretimde kullanilir ya da satisi yapilir.
firmadan alindigl, ne zaman tretimde kullanildig gibi
bilgilere erisebilmekteyiz.

olanlari blokeye alabilme ve disariya gondermis
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SEVKiYAT
Ekur Et Entegre kalite zincirinde
son halka olan sevkiyat asamasi,
soguk zincirin sevkiyat noktasina
kadar muhafazasini saglayan
frigorifik araclar ile yapilir.

Depo Yonetim sistemimizde

artn ozelligine gore depo sartlar
belirlenmekte ve trtnlerimizin
karkas kabulden, parcalamaya, et
ve sarkUteri Urtnlerinin Gretimden
sevkiyata kadar olan tum suregleri

SEVKiYAT

A masya nin dog.ﬁhg; ve lezzeti
sofralariniza kadar geldis., i

barkodlu olarak online takip
edilmektedir. Guclu otomasyon
sistemimiz ile depolamadaki her
aran icin geriye donuk izlenebilirlik
saglanmaktadir. Depomuz ve
sevkiyat araclarimizin sicaklik
kontrolleri belli periyotlar ile
yapilarak kayit altina alinmakta

ve Kalite ve Hijyen zincirimizin
saglamligi tum asamalarda kontrol
edilmektedir.




YARDIMCI TESISLER

Fabrikamizdan cikan her turlt atig
degerlendiriyoruz. Son teknoloji ile
yapilandirilmis RENDERING TESISI
VE ARITMA TESISIMIZ ile yuksek
kaliteli iretime 6nem verdigimiz
kadar cevreye duyarli olmaya da
dikkat ediyoruz.
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RENDERING TESISi ATIK SU ARITMA TESISi

ki ayr hat seklinde tasarlanan Rendering “oxidizer” sistemi olarak tanimlanan koku Aritma Tesisimiz sayesinde tim atik sularimiz
bolumunde, bir tarafta kan kurutulurken, alma unitesinde dogalgaz ile yakilmaktadir. dogaya aritilarak desarj edilmektedir. Bu bélimun
diger tarafta ise kemik ve yumusak dokular Cok yuksek sicakliklarda (850 - 900°C) tamami otomasyon Uzerinden kontrol edilmekte
parcalanarak pisirilmekte ve toz haline yakilan gazlar, kokudan tamamen arinmis ve 24 saat boyunca her parametre kayit altina
getirilmektedir. Toz formuyla un haline gelen bir sekilde dogaya verilmektedir. Bu sistem alinmaktadir. Gelen atik su, biyolojik aritma sistemi
atiklarimizin bu sekilde yem fabrikalarinda ile fabrikamiz TURKIYE'NIN EN GELISMIS ile antilip, desarj standartlarini saglayacak sekilde
degerlendirilmesi saglanmaktadir. Ayrica RENDERING TESISI olma 6zelligi tagimaktadir. yuzey sularina verilmektedir. Ayni zamanda
tesisimize yerlestirilen 6zel koku tniteleri Geri donusum ve tekrar kullanimi Ust seviyede tesisimiz icindeki laboratuvarimizda cikis suyunu
ile bu islemler sirasinda ¢ikan agir koku ve onemsedigimiz icin ambalaj atiklarimiz kontrol edebilmek ve dogayi kirletmemek adina,
gazlar engellenmektedir. Bu sistem icerisinde da degerlendirilmekte ve lisansli firmalara aritilan su duzenli olarak analiz edilerek atik su
olusan koku, aspiratorler ile cekilerek, verilerek geri donusumleri saglanmaktadir. kalitesi de kontrol altinda tutulmaktadir.
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TRIJENERASYON TESISi

Enerjiyi; elektrik, 1sitma ve sogutma olarak tg farkli
bicimde es zamanl olarak kullanim imkani veren
“Trijenerasyon” sistemi ile mevsimsel veya strekli
sogutma/isitma ihtiyacimiz karsilanmaktadir. Bu
sayede enerjiden yuksek oranda tasarruf ve verimlilik
elde edilmektedir.

Dogalgazdan elektrik tretimi konusunda calisan
jenerator setleri Urettigi elektrigin yaninda cok

buyuk oranda 1si ortaya gikarirlar. Bu isinin verimli
kullaniimasi tretilen elektrigin maliyetini oldukga
asagl ceker. Fabrikamizda 2 MW'lik 2 adet gen
setimiz bulunmaktadir. Gen setlerde tretilen 2x2 MW
elektrigin yani sira 2x1 MW atik isi ortaya cikmaktadir.

Baca gazinda bulunan yuksek sicaklikta atik 1si her bir
gen setin arkasinda bulunan her biri 10 bar 1.335 kg'lik
2 adet buhar kazaninda tutulur ve toplamda

2.670 kg/saat buhar tretimde kullaniimak Gzere ana
buhar kolektériine gider. Ozetle; kazan dairesindeki
buhar kazanlarina ilave olarak trijenerasyon
sisteminden yaklasik 2,7 ton/saat buhar Uretilebiliyor.

Bunun disinda hat Gzerinde bulunan After Cooler
bélumunde ve ekonomizérde tutulan atik 1silardan,
yazin klima santrallerinin konfor klimasi, 6-12 derece
soguk su ihtiyaci karsilanmaktadir. Boylece gen
setlerde Uretilen elektrigin yan rnd olan atik 1sinin
tamamindan faydalaniimis olur.

Wl =

Ty —

@ §

rrrYry

e W —
— ~ -
\?z;“_:‘._' N Rl ! i ,I " ) '.
- & L, E | i, ¥

BEEAREN

ﬁéiﬁ

s \ =1 = wr

5

|

) '.P

A
¥

s 8
; Vo
_hsn

5¥@-==: A
a1 ﬁﬁf/&
4 e T

Sl

oy | =S =L L I
iym — - r,_‘c"“l -l._[_. i

_]_-.._- A

KAZAN DAIRESI

Fabrikamizda ileri isleme bolumumuzde (sarkteri
urtnleri) ve Rendering tesisimizde buhar ihtiyaci
bulunmaktadir. Bu ihtiyaci karsilamak icin kazan
dairemizde 2 adet 10 bar basingta 5 ton buhar
uretme kapasitesinde silindirik buhar kazanimiz
bulunmaktadir.

Bu i1si merkezinde Uretilen buhar, sarkteri bélumu
ve Rendering tesisindeki kullanimlara ek olarak
mezbahada kullanilan bigaklarin ve kancalarin
sterilizasyonu, sakatathane ve hijyen bariyerlerlerinde

YARDIMCI TESISLER

kullanilan sicak sularin elde edilmesinde, klima
santralleri isitma bataryalarinda ve idari bina ile
yardimci binalardaki radyatér ve isitma kazanlarinda
kullanilacak olan kapali devre sicak sularin elde
edilmesinde kullaniimaktadir.

Isi merkezinde, sadece temizlik igin sicak su Uretilmesi,
kisin da ofis ve yardimci tesislerin i1sinma ihtiyaci icin
1adet yarim silindirik 90/70 derece sicak su kazanimiz
vardir. Boylece ufak ihtiyaclar icin buhar kazani
calistirimamis olur.




URUNLERIMiz

SiZE
GUVEN

URUNLERI

« Uriinlerimiz

« Sarkateri Uran Grubu
« Map Paket Uriin Grubu
« Bufe Urun Grubu

« Taze Et Urun Grubu

B




SARKUTERI URUN GRUBU

SUCUK

SEF FERMENTE SEF FERMENTE SEF FERMENTE ISIL ISLEM GORMUS
KANGAL SUCUK ACILIKANGALSUCUK  YARIM KANGAL SUCUK KANGAL SUCUK
250 g 250 g 300 g

SEF FERMENTE CABUCAK ISIL iSLEM ISIL iSLEM GORMUS ISIL iSLEM GORMUS
PARMAK SUCUK GORMUS SUCUK MANGAL SUCUK DiLiIMLI SUCUK
4x85¢ 70g 350¢g 150 g

KLASIK ISIL iSLEM KLASIK ISIL ISLEM GORMUS KLASIK ISIL ISLEM KLASIK ISIL ISLEM GORMUS
GORMUS KANGALSUCUK  ACILIKANGALSUCUK  GORMUS KANGALSUCUK  ACILI KANGAL SUCUK

250 g. 250 g 225g 225g

ISIL iSLEM GORMUS ISIL iSLEM GORMUS ISIL iSLEM GORMUS

KANGAL SUCUK MANGAL SUCUK BATON SUCUK
350 g 300g 400 g




SARKUTERI URUN GRUBU

PASTIRMA

DitivaLl

DiLiMLI DiLiMLi DiLiMLi CEMENSiz CABUCAK DiLiMLi
CEMENSIZ PASTIRMA SECME PASTIRMA PASTIRMA CEMENSIZ PASTIRMA
120 g 120 ¢ 2x/0g 70g

YEMEKLIK CEMENLI ANTRIKOT CEMENLI KONTRFILE CEMENLI SECME
PASTIRMA BLOK PASTIRMA BLOK PASTIRMA BLOK PASTIRMA
200g

DiLiMLi CEMENSIz DiLIMLI SECME DiLiMLI CEMENSIz DiLIMLI CEMENSIZ
PASTIRMA PASTIRMA PASTIRMA PASTIRMA
120g 120 g 2x70g 70g




SARKUTERI URUN GRUBU

SALAM

DiLiMLI DiLiMLI CABUCAK DiLiMLi

MACAR SALAM FISTIKLI SALAM MACAR SALAM
120 g 120 g 60g

BLOK BLOK
MACAR SALAM FISTIKLI SALAM
1250 g 1250 g

DiLiMLi
MACAR SALAM
60g 250 g

MACAR SALAM FISTIKLI SALAM

250 g




SARKUTERI URUN GRUBU

KOKTEYL
SOSis

250 g 300g 240 g

TOMBIK SOSis UZUN SO0Sis

KOKTEYL
sosis

180 g

ET URONLERI




SARKUTERI URUN GRUBU

KAVURMA

BLOK
KAVURMA

DiLiMLi
KAVURMA

120g

DiLiMLi
KAVURMA

120g




Ditimel
JAMBON L

DiLiMLi
JAMBON
120g

CABUCAK
DiLiMLi JAMBON

70g

DANA JAMBON




SARKUTERI URUN GRUBU

DANA FUME ET - FUME DiL

DiLiMLi DiLiMLi
FUME DiL FUOMEET
130¢g 130¢g

BLOK BLOK
FUME DiL FUOMEET




MAP PAKET URUN GRUBU

MAP PAKET

ATV DI
iaih

@

DANA KIYMA DANA KIYMA DANA KUSBASI
(%15 YAGLI) (%20 YAGLI) (YEMEKLIK)

500g,1000g 2500g  500g1000g2500g 500 g 1000 g 2500 g

PiSMiS
INEGOL KOFTE IZGARA KOFTE KIYMA DONER
400 g 400¢g 300¢g

DONDURULMUS DONDURULMUS DANA DONDURULMUS
DANA KIYMA (%15 YAGLI) KIYMA (%20 YAGLI) KUSBASI (YEMEKLIK)

500g1000g 2500g  500g1000g 2500g 500 g 1000 g 2500 g

DONDURULMUS DONDURULMUS
DANA INEGOL KOFTE DANA IZGARA KOFTE

400 g

DANA KUSBASI
(YAGSIZ)

500 g 1000 g 2500 g

DONDURULMUS
KUSBASI (YAGSIZ)
500 g 1000 g, 2500 g

T R



BUFE URUN GRUBU

SUCUK SOSIS

%y
BUFEISIL iSLEM GORMUS BUFE ISIL iSLEM GORMUS . . BUFE
BATON SUCUK DiLiMLi SUCUK BUFE UZUN'SOsSIS KOKTEYL SOSiS
500 g 500 g 1000 g 1000 g
SALAM DONER

DONDURULMUS BATON DONER BATON DONER

BOFE SALAM PiSMiS DONER (KARISIK) (KIYMA)
900¢g 2500 ¢g 20 kg, 30 kg, 40 kg 20 kg, 30 kg, 40 kg
KUSBASI KOFTE
MARIN BLOK
KUSBASI KOFTE
2500 g 2500 g
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AMASYA
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TAZE ET URUN GRUBU

TRANC
Ort. Agirlik 85 kg

NUAR
Ort. Agirhk 25 kg

DANA3'Li SET
Ort. Agirlik 18 kg

TAZE ET URUN GRUBU

YUMURTA
Ort. Agirlik 5 kg

BONFiLE
Ort. Agirhk 1,6 kg

ANTRIKOT
Ort. Agirlik 55 kg

SOKUM
Ort. Agirlik 5 kg

KONTRFILE
Ort. Agirlik 4 kg

T-BONE STEAK

KONTRNUAR
Ort. Agirlk 7 kg

DANA5'Li SET
Ort. Agirlik 30 kg

PiRZOLA




TAZE ET URUN GRUBU

0SSOBUCO RiB EYE-STEAK KOFTELIK KIYMA KUSBASI (YAGSIZ) KUSBASI (ORTA YAGLI)

KUSBASI (ORTAYAGL))  YEMEKLIK KUSBASI GERDAN 0 PANGETA




FABRIKA: GENEL MUDURLUK:

TDI Besi OSB Emirhan Caddesi

Saluca Koyu PK 05-502 No: 109 Kat: 11 Atakule 34349
Suluova / Amasya Balmumcu Besiktas / Istanbul
Tel: +90 358 418 04 04 Tel: +90 212 259 66 88

AI v IASYA Faks: +90 358 418 04 44 Faks: +90 212 259 91 08
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