Sarkdteri Pizza
2-3 kisilik, 35-40dk

Hamur igin malzemeler

300 gr un

12 gr kuru maya/1 gay kasigi
150 ml su- 3/4 su bardagi
10 gr seker- 1 tatl kasig

8 gr tuz- 1 tutam

10 gr zeytinyagi-1 tath kasigi
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Sosu igin malzemeler

200 gr konkase domates (Konserve kullaniyoruz)
10 gr taze ya da kuru kekik

5 gr feslegen

1 dis sarimsak

20 gr zeytinyag!

1 tatl kasigi tuz

1 cay kasIgi seker

O O O O O O O

Pizza malzemeleri

1 paket Amasya Et Urlinleri Dana Uzun Sosis

1 paket Amasya Et Uriinleri Sef Dana Kangal Sucuk

1 paket Amasya Et Uriinleri Dana Jambon

1 paket Amasya Et Urlinleri Cemeni Siyrilmis Dana Pastirma
2 top Mozzarella

250 g Kasar Peyniri (rendelenmis)
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Hamurun tim malzemelerini tezgahta ya da genis bir yogurma kabinda yogurun.
Hazirladidiniz hamurun Gzerine bir bez orterek 20 dakika mayalanmaya birakin. Harci
igin gerekli olan tim malzemeyi bir tavada soteleyin.

Mayalanan hamurunuzu el ile daire seklinde acarak inceltin. Uzerine tavada
hazirladiginiz harci yayin. Mozzarella peynirlerini dilimleyin ve harcin izerine doseyin.

Amasya Et Urlinleri sarkditeri triinlerini ve kasar peynirini pizzanin tizerine déseyin.
Onceden isitiimis 200 derece firinda 15 dakika pisirin.

www.amasyaeturunleri.com.tr



