Amasya Et Uriinleri ile Kavurmali Pilav
2 kisilik

o 1 subardag pilavlik piring

o 250 gr Amasya Et Urlinleri Dana Yemeklik
Kavurma

o Swiyag

o  Tuz, karabiber

Piringleri yikayip sliziin. Yapismaz tabanli bir tencerede 3 ¢orba kasigi sivi yagi isitip
piringleri ekleyin. Tuz ve karabiber ilave ederek bir iki dakika karistirip hafifge kavurun.
Uzerine 1,5 su bardagi sicak su ekleyip tencerenin kapagini kapatin. Orta-kisik ateste
pirincler suyunu iyice gekinceye kadar pisirin. Piringler suyu ¢ektiginde tencereyi
ocaktan alip pilavinizi 15 dakika demlenmeye birakin.

Yapismaz tabanl bir tavada Yemeklik kavurma etini isitin. Pilavi servis tabaklarina
paylastirip Uzerini kavurma ile tamamlayin.

www.amasyaeturunleri.com.tr



