Hot Dog
2-3 kisilik, 15-20dk

Malzemeler

o 1 paket Amasya Et Uriinleri Dana Barbeki
Sosis

Yarim Sogan

1 cay kasig1 Seker

Zeytinyagi

Tursu

Hardal

Kirmizi Chili Biber

2 Sandvig Ekmedgi

Ya su bardagi su
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Tavaya zeytinya@i koyun ve isinmasini bekleyin. Isinan tavaya jilyen kestiginiz soganlari
atin. Soganlarin biraz yumusamasini bekleyin, sotelemeye devam edin. Daha sonra
seker ilave edin ve sotelemeye devam edin. Soganlar karamelize olana kadar orta ateste
soteleyin. Yanmalarin basladigini gorirseniz, tavanin kenarindan su ilave edin ve isleme
devam edin. Soganlar karamel rengini alinca tavanin altini kapatin.

Baska bir tavaya zeytinyagi ekleyin ve isitin. Amasya Et Urtinleri Dana Barbeki
Sosislerini isinan tavada onli arkali pisirin. Firinda 1sittiginiz sandvig ekmeklerinin igine
dana barbeki sosisleri yerlestirin. Uzerine karamelize soganlari ekleyin. Uzerine hardal,
karamelize sogan, tursu ve ince kesilmis chili biber ile servis edin.

Coleslaw igin:

o 600 gr. beyaz lahana (1/2 adet kiigik boy lahana)
o 2 adet orta boy havug

Sosu igin:

6 yemek kasigi mayonez

1 yemek kasigi toz seker

1 tatl kasigi tuz

1 adet taze sikilmis limon suyu
1 yemek kasigi UzUm sirkesi
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Coleslaw'i hazirlamak igin gobek kisminda yer alan sert bolimu ¢ikardiginiz beyaz
lahanayi ince ince kiyin. Kabugunu soydugunuz havuglari, lahanalarla uyumlu olacak
sekilde uzun ince parcalar halinde kesin ya da rendenin iri kismiyla rendeleyin. Salatanin
sosu icin; kiiguk bir kasede taze sikilmis limon suyu, dziUm sirkesi, tuz ve toz sekeri
kiclk bir girpict yardimiyla toz seker eriyene kadar karistirin. Son olarak salataya asil tat
ve kivamini verecek olan mayonezi kattiktan sonra sos malzemelerini son bir kez
kanstirin. Hazirladiginiz mayonezli sosu dogranmis salata malzemeleriyle harmanlayin.

lzgara Misir igin:

o 2 adetmisir

o Parmesan

o Tereyag

o  Maydanoz (ince kiyilmis)

Misirlarinizi su dolu bir diidiikli tencerede 1 saat kadar haslayin. isterseniz suyunuzun
igine bir bardak st de ilave edebilirsiniz. Haslanmis misirlarinizi dokim tavaya alarak
renk aldirin. Tavaya tereyag ilave ederek misirlarinizi iyice lezzetlendirin. Uzerine rende
parmesan ve ince kiyllmis maydanoz ile slsleyin. Hot Dog'u 1izgara misir ve coleslaw ile
servis edin.
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