Ev Yapimi Choron Soslu Amasya Et
Urlinleri Hamburger

Ev yapimi mayonez igin malzemeler:

2 adet yumurta sarisi

200 cc ay ¢gigek yadi

200 cc sizma zeytinyad!

1 gr beyaz trif yagi

15 adet dogranmis arpacik sogani
5 ml bal

1 adet lime

50 gr sarmisakli domates sos

5 yaprak taze fesleden
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Ev yapimi patates kizartmasi igin malzemeler:

o 3adet patates
o  Yarim bag maydanoz
o 1 grtatlisli paprika

Karamelize sodan igin malzemeler:;

800 gr beyaz sogan
200 gr kirmizi sogan
2 adet seftali

1.5 adet nektarin
30 ml Sherry sirkesi
3 dis sarimsak

1 gr zencefil

2 gr taze aci biber
120 gr tereyadi

10 gr hoisin sos

1 adet lime
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Kirmizi sodan turgusu igin malzemeler:

60 gr kirmizi sogan
120 cc dzim sirkesi
15 gr seker

5 gr deniz tuzu

1 adet gubuk tarcin
100 cc su
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Hamburger igin malzemeler:

Mikro filiz ve bebek roka

Susamli hamburger ekmegi

10 gr karamelize sogan

10 gr cheddar peyniri

5 gr Konya kiflt peyniri

180 gr Amasya Et Urlinleri Kaburga Hamburger Kofte
30 gr ev yapimi mayonez
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Hazirlanigi:

Mayonez yapmak igin Dijon hardali ve geyrek limon, 2 yumurta sarisinin iginde ¢irpilip,
sizma zeytinyagi ve ay cigek yagi ile kivam verildikten sonra, diger Urinlerin igine eklenir.
Patatesler dilimlenip, tuzlu suda kisik ateste pisirilip, 20 dakika dinlendirdikten sonra ay
cicek yaginda kizartilir. Kizartma islemi bittikten sonra taze dogranmis maydanoz ve isli
paprika eklenip karistirilir. Amasya Et Uriinleri Kaburga Hamburger Kofte 1zgarada bir
tarafini pisirdikten sonra diger tarafi gevirilir. Sirast ile karamelize sogan ve peynir
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karisimi eklenip Ustl kapali bir sekilde eriyene kadar beklenir. Hamburger ekmekleri
tereyagi ve et suyu ile firgalanip, firinda 180 derecede 3 dakika kizartilir. Ekmeklerin ig
taraflarina mayonez sirtlUp Ustiine yesillikleri ve en Uste de etler yerlestirilir. Patates
kizartmasi, ev yapimi mayonez ve sogan tursusuyla servis edilir.

Klein Garten Executive Chef Alican Girbiiz

Foodinlife dergisi icin hazirlanmistir.
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