Amasya Et Uriinleri ile Cafe de Paris
Soslu Antrikot

2 kisilik
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2 adet Amasya Et Uriinleri Dana Antrikot
1 dal biberiye

2 dis sarimsak

Zeytinyadi

Tuz, karabiber

Cafe de Paris sos igin:
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Cafe de Paris sos igin; ufak bir sos tenceresinde tereyadini eritin. Krema, rokfor peyniri,
sarimsak, hardal, zerdegal, kori, bir tutam tuz ve kimyon ekleyip sos kivamina gelene

100 gr tereyag!

40 gr krema

20 gr rokfor peyniri

1 dis sarimsak, ince kiyilmis
1 tatl kasigi dolusu hardal
Yarim cay kasigi zerdecal
Yarim gay kasigi kori

Tuz, kimyon

kadar karistirin.

Izgara tavanizi kizdirip zeytinyadi ile yaglayin. Antrikotlari biberiye ve sarimsaklarla
birlikte tavaya koyup etlerin Gzerine tuz ve karabiber serpin. Her yiiziint 2,5 dakika

pisirin. Etleri ocaktan alip 5 dakika dinlendirin.

Dinlenen etleri servis tabagina alip lizerine Cafe de Paris sos gezdirerek arzu ettiginiz

garnitdrler esliginde servis edin.

www.amasyaeturunleri.com.tr




